Schon, dass Sie bei uns sind!

Das Team der COURT BRASSERIE heifdt Sie herzlich
Willkommen am Fuf3le des Teutoburger Waldes.

"Geniel3en Sie unsere saisonale Kuche und regionalen Produkte in
unserem charmanten Restaurant, wo Gastfreundschaft und Genuss
Hand in Hand gehen.

Lassen Sie sich von unseren Gaumenfreuden verwdhnen und erleben Sie
kulinarische Momente voller Genuss, ob drinnen in unserem
gemutlichen Ambiente oder drauf3en auf unserer einladenden
Seeterrasse."




Adventsbrunch  Wethnachtsessen

25.12.2024 & 26.12.2024
12:00 - 14:30 Uhr

Sie haben es sich verdient, Ihre Seele
baumeln zu lassen! Sie und Ihre Gaste
erwarten zusitzlich warme Speisen und
Desserts am Buffet. Getranke sind inklusive.

EUR 34,50 pro Person

08.12.2024 von 10:00 - 14:00 Uhr
15.12.2024 von 10:00 - 14:00 Uhr

Verbringen Sie die gemeinsame Zeit
bei uns in der Brasserie. Geniefden Sie
unser  weihnachtliches  Buffet,
welches wir mit viel Liebe fur Sie
zaubern.

EUR 59,80 pro Person

Die etwas andere Feier...

Fackelwanderung im Teutoburger Wald

Erleben Sie bei einer Fackelwanderung den
Teutoburger Wald mit anschlieRendem
Glihweinempfang.

Genieflen Sie im Anschluss einen legeren
Abend bei herzhaftem Griinkohl und
weihnachtlichem Ambiente.

EUR 69,00 pro Person
Ab 20 Personen EUR 59,00 pro Person

*Getrankepauschale fiir 2 Stunden. Gerne passen wir
das Angebot Thren personlichen Wiinschen an.

Casino Abend

In den Casinos dieser Welt sind Roulette und
Blackjack zweifelsohne die beliebtesten Spiele
und ein besonderes Highlight fir Ihre Feier.

e Glihweinempfang

e weihnachtliches 3-Gang Menii/Buffet
e Getrinke nach Absprache

e Raummiete mit Tischdekoration

EUR 99,00 pro Person
Ab 50 Personen EUR 89,00 pro Person

*Getriankepauschale fiir 2 Stunden. Gerne passen wir das
Angebot Ihren persoénlichen Wiinschen an.




Huhnerkraftbriihe '“°¢
Eierstich | Karotte | Petersilie
8.0

Klrbiscremesuppe *°
Zimt Créutons | gepickelter Apfel
7.5

Brasserie Crostino "*°

Schmand | Paprika | Zucchini | Pilze | Rauke | Feta
12.5

Herbstlicher Blattsalat ™
Birnendressing | Kerne | Rohkost

Klein - 5.5
Grof3-13.0




futolipoeisen

Hausgemachte Ravioli

Schmand | Feige | Schafskase | Kurbis |
Radiccio | Kerne

20.5

“Saltimbocca alla romana” °
Kalbsfleisch | Salbei | Serrano | Tomatenrisotto
29.0

Aa, G, C,i
Knuspriges Schweineschnitzel

Pilzrahmsauce | Rostkartoffeln | Zitrone
225

ek

2009 Flanksteak '°
Blaubeerjus | SURkartoffel |
Zuckerschote | Kirschtomate
36.5




Aa, G, C

Brasserie Burger
100% Rindfleisch | Brioche Bun | hausgemachte Burgersauce | Lollo Bionda |
Bacon | Gurke | Tomate | gepickelte Zwiebel | Cheddar

Potato Dippers oder Pommes Frites mit Ketchup und Majo

225

Filet von der Lachsforelle
Graupenrisotto | Basilikum | Zitrone |
Fenchel | Oliven-Crunch

26.0

Linsen Dal -vegan- ~
Rote Bete Falafel | Tortilla | Limettenjoghurt
18.0

G, Aa
Sylter Brot und Butter
3.0 pro Nachservice

. » Aa, G, C
Toffifee Créme Karamell

Beeren | Crumble

85

No bake Cheesecake "*“°
Aprikosensorbet | Crumble
8.5




Wir freuen uns, dass ihr heute hier seid!
Wenn wir abends ein Buffet imm Restaurant anbieten, gilt ein ganz besonderes Angebot fur euch:
Der Preis pro Lebensjahr betragt nur1€!
Ab 14 Jahren gilt dann der normale Preis von 45 €.
Wir wlnschen euch einen guten Appetit!

Gerne konnt Ihr naturlich auch aus den untenstehenden Speisen auswahlen.

Falls Ihr etwas zum Malen mdchtet, meldet euch gerne bei uns.

Crecsen

Pluto "~
Pommes Frites mit Mayo und Ketchup
5.0

Aa, C, G

7 Zwerge
Hahnchennuggets mit Karottengemuse und Kartoffelpuree
7.5

Super Mario **
Pasta mit Tomatensauce
7.0

Rduberteller
Klau dir was bei den GrolRen
0.0




